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Mousseux

Crémant  7 | 35
Chardonnay - Frankrijk
Elegant, sappig en zacht

Rosé Prosecco  7 | 35
Pinot Nera, Glera - Veneto
Fruitig, levendig en droog

Vin Rosé

Pugibet  5.3 | 27
Grenache - Frankrijk
Rood fruit, zacht en mineraliteit

Seuil du Provence   7 | 35
Syrah, Grenache - Provence
Rozen, aardbeien en grapefruit

Vin Blanc

Sanziana                 4.8 | 24
Pinot Grigio - Roemenië 
Ananas, witte perzik en meloen

Pugibet  5.3 | 27
Sauvignon Blanc - Frankrijk
Grapefruit, kruisbessen en passievrucht

Aulico  5.8 | 29
Vermentino - Italië
Fruitig, fris en perzik

Bomba  6.3 | 32
Chardonnay - Spanje
Rijpe appel, vanille en toast

Spier Estate  6.8 | 34
Chenin Blanc - Zuid-Afrika
Vlierbloesem, peer en passievrucht

Vin Rouge

Sanziana                     4.8 | 24
Pinot Noir - Roemenië
Zwarte kersen, frambozen en kaneel

Pugibet  5.3 | 27
Syrah - Frankrijk
Bessen, kersen en kruidnagel

Aulico  5.8 | 29
Nero d’Avola - Italië
Bessen, kersen en frambozen

Bomba  6.3 | 32
Tempranillo - Spanje
Vanille, ko�  e en eikenhout

Spier Estate  6.8 | 34
Merlot - Zuid-Afrika
Zwoel, karamel en zoethout

Vin Doux

Frisson d’Automne 6
Moelleux - Frankrijk
Sappig, fris en citrus

Ruby Port                             6

Tawny Port                                  6

Vin Blanc

Gmeinbock  42
Grüner Veltliner - Oostenrijk

Cotes du Rhône 44
Grenache Blanc, Marsanne - Rhône

Verdejo Barrica ‘Vina Mancera’  48
Verdejo - Rueda

Bogle  50
Chardonnay - Californië

Chablis ‘Domaine Gautheron’  54
Chardonnay - Chablis

Sancerre ‘Le Grand Fricambault’  56
Sauvignon Blanc - Sancerre

Vin Rouge

Montepulciano ‘Fiamme’  40
Montepulciano - Italië

Gmeinbock  42
Zweigelt - Oostenrijk

Cotes du Rhône 44
Grenache, Syrah - Rhône

Chianti ‘Barone Ricasoli’  46
Sangiovese - Toscane

Bogle  50
Zinfandel - Californië

Rioja Reserva ‘Vina Herminia’  52
Tempranillo, Garnacha, Graciano - Rioja

BOUTEILLES

V I N S

Champagne

Henriot  70
Chardonnay, Pinot Noir

BOUTEILLES

Heerlijk
met oesters
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B O I S S O N S
PRESSION

Grolsch Pilsener 5% (0,25 | 0,50) 3.6 | 6.8
Grimbergen Blond 6,7% 5.8
Brouwerij ‘t IJ IJwit 6,5% 6.4
Wisseltap *

BOUTEILLE

La Chouffe Blond 8% 6.2
Brouwerij ‘t IJ Zatte Tripel 8% 6.8
Two Chefs Funky Falcon Pale Ale 5,2% 6.4
Grimbergen Dubbel 6,5%  5.8
Liefmans Fruitesse 3,8%  4.4
Grolsch Radler 2%  4.0
Desperados 5,9% 4.2

SANS ALCOOL

Grolsch Premium Pilsener 0,0% 4
La Chouffe Blond 0,4%       6
Brouwerij ‘t IJ Vrijwit 0,5% 6
Two Chefs Funky Falcon 0,2%       6

b i è r e s

Beefeater 
‘London Dry’

Indian tonic, 
limoen

8

Beefeater 
‘Bloodorange’   

Clementine tonic, 
sinaasappel

9

Hermit 
‘Dutch Coastal’
Mediterranean tonic, 

grapefruit 

11

Gin & Tonic

Dark & Stormy     
Havana Negra rum, 
ginger beer, limoen

9

La Vie en Rose
Absolut vodka, Aperol, 
vlierbloesem, aardbei

9

Carèl Fizz
Hermit gin, Chaudfontaine, 

komkommer

9

Moscow Mule
Absolut vodka, 

ginger beer, limoen 

9

Espresso Martini
Absolut vodka, Kahlúa, 

espresso

9

Old Fashioned
Four Roses bourbon, 

Angostura, suiker

11

Paloma
Tiscaz tequila, 

grapefruit soda, limoen

9

Pornstar Martini
Absolut vodka, Passoa, 

passievrucht

10

Negroni
Beefeater gin, Campari, 

Lillet vermouth

11

Cocktails

Gin Tonic 0.0
Fluere 0.0, Indian tonic, 

citroen

7

Espresso NO-Tini 
Fluere Amber 0.0, 

suiker, espresso

7

Lavendel Fizz    
Indian tonic,

lavendel, munt

7

Mocktails

Carèl Spritz
Lillet Rosé, Clementine tonic, 

cremant

9

Aperol Spritz  
Aperol, Chaudfontaine, 

cremant

10

Limoncello Spritz    
Bongiorno limoncello, Sprite, 

cremant

10

Spritz

Frisdrank assortiment       3.5
Fever Tree assortiment         4
Schulp sappen          4
Thee 3.4
Verse thee 3.8

SODAS

APERITIFS ET DIGESTIFS

Lillet - Blanc, Rosé, Rouge 5
Martell VS cognac 5
Ricard Pastis 5
Salmari 5
Bongiorno limoncello 5

CAFES

Koffie, Espresso 3.2
Espresso Macchiato 3.5
Cappuccino, Café Latte         4
Latte Macchiato 5
Chai Latte, Dirty Chai 5


